
PASTA MASTA
パ ス タ ・ ピ ザ ・ ク ラ フ ト チ ー ズ

パ ス タ マ ス タ

2

Bolognese Genovese

Pomodoro Carbonara

Pu
anesca Pescatore

PASTA&PIZZA MENU

スパゲッティ・ポモドーロ

明石タコとオリーブのプッタネスカ

神戸牛ボロネーゼ 自家製ブッラータ添え

¥1 ,000

¥1 ,500

¥2,000 ¥1 ,300

¥1 ,600

¥2,300

¥1 ,000

淡路産シラスとバジリコのジェノベーゼ

TOOTH TOOTH カルボナーラ

真鯛と魚介のハーブ香るペスカトーレ

Margherita
ピッツァ　マルゲリータ

¥2,200

Americane Pizza
自家製 燻製モッツァレラチーズと
紅ズワイガニのアメリケーヌピッツァ

¥1 ,400

Pizza Bianca
スモークサーモンと
自家製リコッタチーズの
ピッツァビアンカ

¥2,000

Prosciu
o Pizza
自家製ブッラータチーズと
イタリア産生ハム、
淡路産ハーブのピッツァ

※価格はすべて税込表記です。写真はイメージです。

¥1 ,600

Pizza Qua
ro formaggi
クアトロフォルマッジ
六甲はちみつ添え

パスタマスタのパスタとピッツァ ¥220

パスタにおすすめ！
TOOTH ベーグル

※神戸牛 50% 使用

リコッタ 1/4 
+250

モッツァレラ
+250

ブッラータ
+700

イタリア産生ハム +300

雑穀ミックス +150

アボガド +250 トマト +100

オレンジ +100 ガーリックシュリンプ +250チキン +150

ゴーダチーズ +200

¥1 ,500

¥950

¥800 ¥1 ,000 ¥900

¥1 ,350

¥550

¥550

¥550

¥550

Prosciutto from Italy

Iber ian pork chorizo

salami f inocciona

pinchos olive

TOOTH MADE burrata CHEESE & fruits

TOOTH MADE R IC OTTA CHEESE & smoked salmon T
o
pp
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g
 M

en
u

Salad

Charcuterie & Cheese Board

Cheese Deli

Charcuterie & Olive

自家製ブッラータチーズと旬のフルーツ

自家製リコッタチーズとスモークサーモン

イタリア産生ハム

イベリコ豚のチョリソー

サラミフィノッキオーナ

ピンチョスオリーブ
with ドライトマト & チーズ

チーズボード
自家製チーズと
おすすめのチーズのプレート ¥1 ,800

チーズ＆
シャルキュトリーボード

ハムやオリーブ

自家製チーズのデリ
サラダ

スパイシーコブサラダ
（エビ / アボカド / トマト

アーモンド / コブドレッシング）

ファーマーズサラダ
（神戸産トマト / 旬のフルーツ / 自家製リコッタチーズ

アーモンド / 酵素ドレッシング）

チキンシーザーサラダ
（ローストチキン / トマト / アーモンド
ゴーダチーズ / シーザードレッシング）

TOOTH MADE CHEESE & SALAD MENU

TOOTH MADE CHEESE自家製！

r ico�a
burrat

a
mozzare

�a

※価格はすべて税込表記です。写真はイメージです。

Farmer’s Chicken
Caesar

パスタマスタの自家製チーズやデリ＆サラダ ¥220
サラダとどうぞ
TOOTH ベーグル

¥600

¥650

¥700

¥750

-

-

¥600

¥650

¥700

¥750

-

-

¥750

¥2,300

¥2,500

¥4,000

¥4,800

¥2,300

¥3,500

¥2,300

¥2,500

¥4,000

¥4,300

¥3,500

¥4,300

¥3,800

ワイン

ビール

Wine

Beer

PIZZA&PASTA モンテプルチアーノ

リベルタス カベルネソーヴィニヨン ディスティル

ロッソ トスカーナ ボルゴ・スコペート（ナチュール）

オノロ・ベラ フミーリャ オーガニック/ヒル・ファミリーエステーツ（ナチュール）

クロードヴァル ポールマス

トゥースオリジナルラベル

クロードヴァル　ポールマス

ベンド　シャルドネ　カリフォルニア

マストジャニーニ　ブラン（ナチュール）

トランキルブラン・ドメーヌバサック（ナチュール）

トゥースオリジナルラベル

ペドロ・エスクデーロ　エル・プティ（ナチュール）

ビオビオバブルス  エクストラドライ（ナチュール）

ソフトなタンニン。トマトソースのパスタ & ピザに合わせてほしいワイン

タンニンと酸味のバランスが抜群！シャルキュトリーと合わせるならこちら

瑞々しい果実味とタンニンのバランスが良い

飲み口滑らか。余韻しっかり。14.5 度と高めなので、ゆっくり味の変化を楽しんで！

フルーティーな旨味とゴクゴク行ける一本！

柔らかな口当たりの中に、しっかりタンニンと酸を感じられるしっかりタイプ

柑橘系のフレッシュな香りと丸みのある喉越し。どのお料理にも合わせやすい 1 杯

完熟した桃。フレッシュさと酸のバランスが良い。チーズやサラダと。

フルーティーでスッキリ！旨味の中に少しの苦味あり。サラダにぴったり！

THE・トマトソースに相性バッチリ！キリッとした味わいがトマトの酸味にマッチ

パイナップルなどのトロピカルフルーツの香りを持つ。しっかり辛口タイプ。

ほのかに甘みがあり、心地よい酸もある

林檎・柑橘系の瑞々しい味わいが特徴。乾杯はこれで決まり！
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All ¥380コーラ

オレンジジュース

ジンジャエール

烏龍茶

DRINK MENU

RED

WHITE

SPARKLING

※価格はすべて税込表記です。

ita
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esp
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esp
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Cheese Deli

Charcuterie
&Cheese
Board

¥1 ,500 ¥950

自家製ブッラータチーズと旬のフルーツ 自家製リコッタチーズとスモークサーモン

¥550

¥550

¥550

¥550

Charcuterie & Olive

イタリア産生ハム

イベリコ豚のチョリソー

サラミフィノッキオーナ

ピンチョスオリーブ
wiht ドライトマト & チーズ

ハムやオリーブ

自家製チーズのデリ

¥1 ,350

¥1 ,800

チーズ＆
シャルキュトリーボード

チーズ＆
シャルキュトリーボード

DEL I MENU

※価格はすべて税込表記です。写真はイメージです。

Prosciutto from Italy

Iber ian pork chorizo

salami f inocciona

pinchos olive

チーズボード
自家製チーズと
おすすめのチーズのプレート

TOOTH MADE burrata CHEESE & fruits TOOTH MADE R IC OTTA CHEESE & smoked salmon


